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RODINNA FIRMA s.r.o.
Vlastimila CHOVANECKA z Litoméfic
slavila v roce 2013 velké uspéchy v soutézi
Regionalni potravina Usteckého kraje

Vlastimil ChovaneCek je z kraje Premysla Orate a jeho plaketu v podobé
porcelanoveho talife s cibulakovym zdobenim a logem Regionalni potraviny
Usteckého kraje si jeho syn Tomas odnasel z vystavy Zahrada Cech. Pfedal mu ji
spoleéné ministr zemé&délstvi Miroslav Toman s prezidentem Agrarni komory CR
Janem Velebou a feditelkou OAK Most Ludmilou Holadovou. | jeho vitézny vyrobek
Novobranské koralky byly sou€asti ochutnavek na ruznych propagacnich akcich této

soutéZe v severnich Cechach.

Pfi nasi navstévé v jeho litoméfické provozovné s usmévem ve tvafi poznamenal, ze
vloni prodélal restart. Po dvaceti letech opustil podnikani ve velkovyrobé ve dvou
velkych masokombinatech s mnozZstvim vlastnich prodejen a zaloZil ryze rodinnou
firmu, ktera se i tak nazyva. ,V Litoméficich ve dvou ulicich navazujicich na namésti
mame dvé prodejny, pfimo na nameésti velkou vyvarfovnu s oznacenim Botanicus.
Zpracovna s modernim vybavenim je u jedné ze dvou prodejen v Novobranskeé ulici,”

fika 57lety Vlastimil Chovanecek, spolumajitele Rodinné firmy a. s.

»,Maso na pultech je Cisté z ¢eskych chovl, do vyroby jde maso prfevazné z Danska,
Némecka, Nizozemska a ¢astecné i z Argentiny,” upfeshnuje Vlastimil Chovanecek a
dodava, zZe je sice vlastenec a dava prednost domaci produkci, ale nemuze u toho
chudnout. Narazi tak na levnéjSi maso z dovozu, které nakupuje pro ucely vyroby.
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Pravé z tohoto masa se dé&la na sto druh( vyrobkd. Navic, jak zalitoval, v Ceské
republice uz nejsme v mase sobéstacni, u vepfového tak z poloviny, a to je Spatné.
Stejné tak vyslovuje nazor, ze by nemély klesat stavy skotu, proto syna farmare
presveédcil, aby ke stadum koz a ovci jesté pfibral skot, coz je dnes uz skute€nosti.

Zaméruji se na kvalitu

,Chceme kvalitni vyrobky, a proto si skoro cely sortiment vyrabime sami vcetné
trvanlivych salamd,“ dodava. U masa krasné vyrovnaného ve vitrinach je patrné
naprosto profesionalni opracovani. Ostatné v provoze i v obchodech je u
Chovanecku vSe, jak ma byt, v€etné okachlikovani podzemnich obloukd po zbytcich
hradeb v provozovné. Tam totiz uz mnohem dfive pusobil otec sou€asného $éfa
firmy s bratrem, nez byli vyvlastnéni. Pfisné normy na hygienu sice trochu jitfily cit
pamatkaru, ale dnes je provoz bezchybny po vSech strankach a vané z mistnich
prostor neni nikde pfehlusena zatuchlinou a pachy po Zluklém zbozi. ,To neexistuje,
nesmi. Zakladame si na kvalité a k té patfi absolutni Cistota a profesionalita,” uved|
Vlastimil Chovanecek.

Na peclivém opracovani masa sice nevydélava, je tomu spis naopak, ale pravé v tom
je kouzlo zakaznického zajmu. To v8e zvlada firma ve dvaceti lidech, néco je provoz,
par lidi v prodejnach a nékolik ve vyvafovné. ,Gulas a fizky umi kazdy feznik, ale my
délame i fadu dalSich nejen masitych jidel, myslime i na vegetariany,” svéfuje se dal
Séf firmy a dodava, Ze vedle Botanicu je i masazni zafizeni, kde se jim provozované
zarizeni vénuje relaxu. To v8e patfi ke zdravému Zivotnimu stylu a sportu fandi

Vlastimil Chovanecek nejen slovné.

Ma dva syny, Rodinnou firmu a. s. provozuje se synem Tomasem, absolventem
Vysoké Skoly pro hotelnictvi, a jeho pfitelkyni Petrou, ktera je absolventkou Ceské
zemeédeélské univerzity. Druhy syn se jménem po otci, tedy také Vlastimil, farmafi.
Zatim vyrabi lahodné ovCi a kozi syry, na radu otce ale své farmaiské portfolio

rozSifil o skot.
Lidi si zaskoluje sam

Rok provozuje firma rodiny Chovaneckld Feznicky obor v mensim, jejim hlavnim
krédem je kvalita. Té se v8e podrobuje a Ctyficetileté zkusenosti v oboru Vlastimil
Chovanecek zuroCuje. Lidi v provoze si zaSkoluje sam. ,Nechci lidi z jinych firem,

mnohdy zkazené rliznymi zlozvyky, které tam pochytili. Radéji si bereme lidi i tfeba z



jinych profesi, zau€ime je a jsme s nimi velmi spokojeni. Pravé jim vdécime za kvalitu
a za ocenéni. Po roce provozu Rodinné firmy je pfece krasné ziskat hned dva

certifikaty Regionalni potraviny,” raduje se Vlastimil Chovanecek.
Novobranské koralky byly ocenény

Ocenéni se znakem Regionalni potravina ziskal vyrobek Novobranské koralky,
pfipominajici perlovy nahrdelnik. Je to tepelné neopracovany fermentovany trvanlivy
salam vyrabény pomoci biologickych kultur a na konci procesu se jemné zaudi. Dbali
jsme na chutovou harmonii, zajimavy vzhled a zdravost. Dal§im ocenénym vyrobkem

Regionalni potravinou byl salam Paprikas.
Zpestreni na vanocni tabuli

A co mlze zpestfit od Chovaneckl svatecni vanoc¢ni tabuli? Jsou to mala Sunkova
prasatka, co krasné mrkaji o€ima, anebo mosni¢ka plna ne penéz, ale trvanlivého
salamu. Sladkosti je na Vanoce dost a dost, a tak chutovky naslano pfijdou vhod. A
co farmarska nadivka, ktera jde tak na odbyt v provozovné Botanicus, kde se
vyvafuje, a denné se tam naji mnozstvi navstévnikd Litoméfic? ,Naucil jsem se ji
béhem studijniho pobytu v Némecku, zaklad tvofi chléb namoceny v mléce smichany
s mletym masem, to se zapece spolu se zeleninou, Zzampiony a cibulkou navrchu. Je
to lehké a vynikajici, jde to taky z hotovych jidel nejvic na odbyt,“ poznamenal
Vlastimil Chovanecek, ktery zaroven dodava, Ze se dafi pfedevsim diky schopnym
spolupracovnikiim, ktefi si prace v Rodinné firmé skute¢né hledi a je to potom znat

na vysledcich prodeje.
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