Organizační pokyny – pokračování

3. běh

21. října 2008 v 10.00 hodin, Plzeň

Měšťanská beseda (malý sál), Kopeckého sady 13, Plzeň

(budova Měšťanské besedy je v bezprostřední blízkosti nám.Republiky)
Spojení MHD:

•  z hlavního nádraží ČD: trolejbusy č.12, 16 nebo 10,  výstupní zastávka „Americká“

•  z centrálního autobus. nádraží: trolejbus č. 12 nebo tramvaj č. 2, výstupní zastávka „nám. Republiky“

Možnost parkování: malé parkoviště před budovou je často obsazené, doporučujeme zaparkovat v okolních uličkách nebo ve středu města

4. běh
4. listopadu 2008 v 10.00 hodin, Olomouc

Hotel FLORA, Krapkova ul. 34, Olomouc

hotel  se nachází  v bezprostřední  blízkosti  výstaviště  Flora Olomouc

Spojení MHD:

• z hlavního nádraží ČD:  tramvaje č. 1, 4 a 6

• z autobusového nádraží: tramvaje č. 4 a 5

v obou případech výstupní zastávka „Výstaviště“

Možnost parkování: hotel má vlastní placené parkoviště

5. běh

12. listopadu 2008 v 10.00 hodin, Pardubice
Dům kultury  DUKLA Pardubice s.r.o. (velký sál), Gorkého 2573, Pardubice

Spojení MHD:

• z hlavního nádraží ČD:  autobus č. 6, výstupní zastávka „Jilemnického“; autobus č.10, výstupní zastávka „Dům kultury Dukla“

• z autobusového nádraží:   autobus č. 6, výstupní zastávka „Jilemnického“

Možnost parkování: KD má vlastní parkoviště

Účastníci  semináře  obdrží   vzdělávací  materiály v tištěné a elektronické podobě.

Závaznou přihlášku zašlete laskavě na adresu:

Institut profesní přípravy

Slezská 7

120 56 Praha 2

Počet účastníků v tomto programu je limitován; účastníci budou zařazováni v pořadí došlých přihlášek a o svém zařazení do zvoleného běhu semináře budou  včas písemně informováni.
Organizační garance:

Mgr. Emílie Knotková, CSc.

Ing. Stanislava Holubová

tel. + fax: 227 010 513

tel.:  227 010 509

e-mail: institutpp@volny.cz
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Evropský zemědělský fond pro rozvoj venkova:

Evropa investuje do venkovských oblastí

FINANCOVÁNO Z PROSTŘEDKŮ PROGRAMU ROZVOJE VENKOVA ČR NA OBDOBÍ 2007 - 2013

Institut profesní přípravy, Praha

si  Vás  dovoluje  pozvat

na  seminář 

HYGIENICKÉ ZÁSADY

PŘI VÝROBĚ

BEZPEČNÝCH POTRAVIN

ŽIVOČIŠNÉHO PŮVODU

SEMINÁŘ SE KONÁ V RÁMCI OPATŘENÍ I.3.1 

PROGRAMU ROZVOJE VENKOVA NA OBDOBÍ 2007 – 2013

v pěti bězích:

  8. října 2008,  Praha – již obsazeno !

14. října 2008,  Brno

21. října 2008,  Plzeň

  4. listopadu 2008,  Olomouc

12. listopadu 2008,  Pardubice

Zaměření:

     V rámci Programu rozvoje venkova ČR na období 2007 – 2013 jsme pro odbornou potravinářskou veřejnost připravili  seminář na téma „Hygienické zásady při výrobě bezpečných potravin živočišného původu“, který bude realizován v pěti bězích.

     Cílem projektu  je  proškolit  střední management potravinářských   podniků   zpracovávajících   živočišné produkty v  problematice   zásad  dodržování   správné

výrobní a hygienické praxe včetně systému kritických kontrolních bodů v takovém rozsahu, aby mohli následně zajistit proškolení výrobních dělníků, tj. článku, který je z hlediska působení lidského faktoru jedním z rozhodujících činitelů při zajišťování výroby bezpečných potravin.

    Při koncipování programu semináře jsme tudíž vycházeli z ustanovení paragrafu 22, písmeno d) veterinárního zákona, který ukládá povinnost  „zaměst- návat při zacházení se živočišnými produkty pouze osoby způsobilé k takové činnosti podle zvláštních právních  předpisů, dbát o jejich  kvalifikaci a odbornou

výchovu a vést je k dodržování hygienických požadavků na výrobu, zpracování a uvádění živočišných produktů do oběhu a k dodržování požadavků osobní hygieny“.
     Seminář je určen zejména pracovníkům středního managementu potravinářských podniků, zpracová-vajících živočišnou produkci, dovozcům a distributo-rům potravin a dalším subjektům zastoupeným v potravinovém řetězci.

     Osnova  vzdělávací  akce  zahrnuje 5 přednášek.

    V úvodní přednášce „Vybraná ustanovení z platné legislativy ČR a EU“ budou účastníci seznámeni s cíli, principy a ustanoveními novely veterinárního zákona (a prováděcích předpisů), která vychází z principu obecné závaznosti a přímé použitelnosti nařízení orgánů Evropské unie ve všech členských státech, tedy i v České republice. Důležitou součástí programu přednášky bude Nařízení Evropského parlamentu a Rady (ES) č. 852/2004, o hygieně potravin a č. 853/2004, kterým se stanoví specifické hygienické předpisy pro potraviny živočišného původu.

    Podstatnou součást osnovy tvoří téma „Zásady správné výrobní a hygienické praxe ve výrobě potravin“. Budou zdůrazněny hlavní zásady

správné hygienické praxe, jako jsou požadavky na uspořádání provozu a jeho vybavení, hygienické zásady pro manipulaci s živočišnými produkty a požadavky na jejich přepravu, dále pak požadavky na provozní a osobní hygienu s důrazem na význam řádné sanitace potravinářských provozů včetně manipulace s odpady tak, aby nedocházelo k ohrožení zdravotní nezávad-nosti živočišných produktů a životního prostředí. Dále budou účastníci seznámeni s veterinárně hygienickými požadavky na zacházení se živočišnými produkty

v základních komoditách.

    Na tuto přednášku naváže úzce téma „Zásady systému kritických kontrolních bodů (HACCP)“.

    Dalším tématem osnovy projektu, kterému se v současné době věnuje zvýšená pozornost, je přednáška „Mikrobiologické kontaminace potravin živočišného původu a jejich prevence“. Mikrobiologická nebezpečí v potravinách představují jeden z hlavních zdrojů onemocnění z potravin u lidí. Z tohoto důvodu je jedním z důležitých kritérií pro stanovení přijatelnosti potravin a postupu jejich výroby, manipulace a distribuce kritérium mikrobiologické. V této souvislosti budou účastníci seznámeni též s nařízením Komise ES č. 2073/2005 o mikrobiolo-gických kritériích pro potraviny.

    Do programu je rovněž zařazena přednáška „Nejčastější závady zjišťované veterinárními inspektory v dozorovaných provozech“. 

V rámci této přednášky bude prezentace nejčastěji zjišťovaných chyb, zejména při nedodržování hygienických  zásad  ve  výrobě  s cílem  preventivního

působení na cílovou skupinu školených pracovníků, aby nedocházelo k opakování zjištěných nedostatků.
     V závěru semináře budou účastníkům předána Osvědčení o absolvování  vzdělávací  akce. 

Odborný garant:

Doc. MVDr. Milan Malena, Ph.D.

ústřední ředitel Státní veterinární správy ČR
Doc. MVDr. Antonín Kozák, Ph.D.

ředitel Městské veterinární správy v Praze

Realizace  semináře  (5 běhů)  je financována z prostředků Programu rozvoje venkova  ČR  2007 - 2013.
Seminář je organizován bez vložného.

Účastníci si hradí pouze cestovní náhrady formou cestovního příkazu u své organizace.

Organizační pokyny:

Termín a místo konání:

1. běh – již obsazeno

8. října 2008 v 10.00 hodin, Praha

Dům odborových svazů, S.O.M. Praha, s.r.o.

nám. W.Churchilla 2, 113 59 Praha 3 – Žižkov

sál Přítomnost, vchod ze zadní části budovy - Havelkova ul.

Spojení MHD:

• z Hlavního nádraží ČD: tramvaje č. 5, 9, 26,výstupní

  zastávka „Husinecká“

• z Masarykova nádraží: tramvaje č. 5, 26, výstupní 

  zastávka „Husinecká“ 

• z autobusového nádraží Florenc:  autobus č. 135, 

  výstupní zastávka „nám. Winstona Churchilla“

Možnost parkování:  placené parkoviště u VŠE 

(40,- Kč/hod.) nebo odstavná parkoviště na okraji Prahy
2. běh 
14. října 2008 v 10.00 hodin, Brno
Konferenční sál C v Kongresovém centru

Veletrhy Brno, a.s., Výstaviště 1, Brno 
Vstup do veletržního areálu služebním vchodem u brány č.1 (brána se nachází poblíž zastávky tramvají)

Spojení MHD:

• z   Hlavního  nádraží   ČD: tramvaj č. 1, směr Bystrc, výstupní zastávka „Výstaviště“

• z  nádraží ČSAD Zvonařka:  autobus č. 84 a 44, směr Pisárky, výstupní stanice „Výstaviště“

• z nádraží ČSAD naproti hotelu Grand:    

přejít k  Hlavnímu nádraží ČD na tramvaj č. 1, směr Bystrc, výstupní zastávka „Výstaviště“

Možnost parkování:  na kterémkoliv parkovišti okolo areálu BVV, nejlépe u brány č.1

                                                    laskavě obraťte
Institut profesní přípravy,Praha

ZÁVAZNÁ PŘIHLÁŠKA

na seminář

Hygienické zásady při výrobě bezpečných potravin živočišného původu

Zakroužkujte  laskavě  běh semináře,

kterého se zúčastníte:

               •  14. 10. Brno

•   21. 10. Plzeň              •    4. 11. Olomouc

•     12. 11.  Pardubice
Účastník (jméno, příjmení, titul):

……………………………………………………

Organizace (název vč. právní formy):

……………………………………………………

adresa vč.PSČ: ………………………………….…

……………………………………………………

výrobní zaměření: ………………………………….
kontaktní telefon/fax: ………………………………
e-mail: …………………………………………….
Pro vystavení osvědčení a zpracování prezenční listiny laskavě vyplňte:
Datum a místo narození:

……………………………………………………

Počet účastníků v tomto programu je limitován;

účastníci budou zařazováni v pořadí došlých přihlášek a o svém zařazení do zvoleného běhu semináře budou  včas písemně informováni.

Vyplněnou přihlášku  zašlete co nejdříve na adresu:

Institut profesní přípravy
Slezská 7

120 56 Praha 2

Institut profesní přípravy,Praha
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Datum a místo narození:
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účastníci budou zařazováni v pořadí došlých přihlášek a o svém zařazení do zvoleného běhu semináře budou  včas písemně informováni.
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Slezská 7

120 56 Praha 2
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