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Dalsi jedine¢né a kvalitni vyrobky od c¢eskych producentl
ocenéné znackou Klasa

Praha 13. Unora 2024 - Logo Klasa najdete jako potvrzeni kvality aktualné na 946
vyrobcich. Nové byly Klasou ocenény Dédouchiiv jihocesky sulc, nékteré druhy
koFenové a kostalové zeleniny z farmy Jaroslav Bodlak, veprové maso ve vlastni $tavé
z PoSumavského zemédélstvi, vybrané uzeniny znacky Rancherské speciality pod
kridly spole¢nosti WIFCOM, cerstvé mléko JERSEY vyukového centra Ceské
zemédélské univerzity v Praze i vybrané zakusky cukrarstvi Kramek U Andélky a také
syr na vidlicku s ¢ernuskou z Mlékarny Polna.

Logo Klasa garantuje vyjimecnou kvalitu a jedine¢nost téchto produktl pfi srovnani s b&znymi
vyrobky na trhu. Znacku udéluje ministr zemédélstvi na tfi roky. Po celou dobu platnosti
certifikatu jsou ocenéni vyrobci kontrolovani Statni zemédélskou a potravinafskou inspekci a
Statni veterinarni spravou. Logo Klasa je tak zcela hodnotnym ukazatelem pro spotfebitele, ktefi
maji jistotu, Ze kdyZ pfidaji do nakupniho koSiku takto oznaceny produkt, kupuji kvalitni
potravinu vyrobenou v Ceské republice.

Producent Ocenény produkt

REZNICTVi DEDOUCH, s.r.o.. Dé&douchuv jihogesky sulc
Celer Bulvovy

Jaroslav Bodlak Bilé zeli

Mrkev svazkova

Jestiebicka kovbojska slanina
Jestiebicka MINI tla¢a svétla
Jestiebicka peCena pastika
WIFCOM as. Jestiebicka selska jaternice
Jestrebické pInéné knedliky

Jestrebicky adventak

Jestrebicky hovézi gulas

PoSumavské zemédélstvi a.s. Vepfové maso ve vlastni Stavé

Ceska zemédélska univerzita v Praze Cerstvé mléko JERSEY

Andélka slany karamel

Andélka spol. s r. o.
Andélka liskovy ofiSek

Miékarna Polna spol. s r.o. Syr na vidli€ku s &ernuSkou

Kontakt: Oddéleni tiskové SZIF, tel.: +420 733 696 550, e-mail: press@szif.cz
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REZNICTVI DEDOUCH, s.r.o.
Dédouchliv jihocesky sulc

Spole¢nost REZNICTI DEDOUCH, s.r.o. plisobi na trhu od roku 1994. V souc¢asné dobé provozuije
Feznictvi v Trhovych Svinech, tii feznictvi v Ceskych Budé&jovicich, Budé&jckou Fizkarnu a Caffé
Bistro v objektu UNI HOBBY. Predloni zapocali i vlastni varenou vyrobu. Jejich Dédouchovo
veprové maso ve vlastni stavé je od roku 2022 drzitelem znacky kvality Regiondlni potravina.
Mottem této spolecnosti je: "Moderni feznictvi s Uctou k tradici". REZNICTI DEDOUCH zajistuje
rovnéz pohosténi na oslavy.

Ocenény vyrobek Dédouchllv jihocesky sulc je tradiéni vyrobek z jiznich Cech. Vyrdbi ho
vyhradné z veprovych kolen a dle plvodni zhruba 90 let staré receptury. Sulc je dochucen cibuli,
octem a soli. Nejvice chutna podavany s Cerstvym chlebem a nakrajenou cibuli.

Jaroslav Bodlak

Celer Bulvovy
Bilé zeli
Mrkev svazkova

Farma Jaroslav Bodlak se zabyva péstovanim zeleniny a brambor, sidli v polabské obci Semice
v blizkosti Prahy. Spolecnost byla zalozena po roce 1990 otcem soucasného majitele, ktery v
rodinné tradici pokraCuje se svymi dvéma syny. Pracovat se snazi s nejmodernéjsimi stroji a
zeleninu péstuji v systému integrované produkce, kterd omezuje vstupy pesticidd a hnojiv do
porostu.

Mrkev

Diky mimoradnému tvaru a vyborné sladké chuti je jejich ocenéna mrkev vyhledavana jak v
obchodnich fetézcich, tak pfi prodeji ve vlastni farmarské prodejné. Sklizen probiha od pocatku
zemédélské sezony (tzn. od za¢atku kvétna) aZ do prvnich podzimnich mrazd. Ocenény vyrobek
ma v Polabské oblasti tradici pfes nékolik generaci. Jiz dédecek soucasného majitele zasoboval
svazkovou mrkvi Prahu v dobé prvni republiky.

Celer

Celer je naroény na vodni zavlahu. Témto podminkdm muZe farma idedlné vyhovét diky
zavlahovému systému z feky Labe. Péstovanim celeru se zabyvaji od roku 1998 a postup jeho
péstovani se od té doby nezménil, ¢imz je zachovana potfebna kvalita. S ohledem na potfreby a
prinosnost pro zékaznika nechava vyrobce celer nartst do idedIni velikosti pro Géely Eeské rodiny
tak, aby zadkaznik neplatil za zbytecné mnozstvi, které by nebyl schopen spotifebovat.

Hlavkové zeli

Hlavkové zeli je vlajkova lod kostalové zeleniny. Na farmé ro&né sklidi kolem 80 000 kusl zeli,
které je péstovano pomoci mistni zavlahy z feky Labe a témérF cely proces je zajistén ruc¢né - od
sazeni, pres okopavani po sklizeft. Ocenéné zeli si ziskalo sv(j véhlas diky dlouholeté tradici
péstovani (pres 30 let) a jeho Cerstvé a kifupavé chuti. PoCet nasazenych sazenic se diky velkému
zajmu spotiebitell kazdy rok navySuje. Spoleé¢nost prodava zeli, které pochazi pouze z vlastni
produkce.

Kontakt: Oddéleni tiskové SZIF, tel.: +420 733 696 550, e-mail: press@szif.cz
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Posumavské zemédélstvi a.s.
Veprové maso ve vlastni stavé

PoSumavské zemédélstvi obhospodafuje pozemky na rozhrani Ceského lesa a Sumavy o celkové
vymeére 700 ha vedenych v souladu s principy ekologie.

Zivoci$na vyroba sestdvad z chovu skotu - v soucasnosti je zde chovano cca 500 ks dobytka
s oznacenim BIO, ktery se pres léto pase na pastvinach a prfes zimu je ustdjen ve stdjich.
Rostlinnd vyroba je ovlivhéna chovem skotu a rozméry orné pudy v rozloze cca 130 ha. Na této
ploSe péstuji na cca 65 ha repku a na zbytku plochy obiloviny jeCmen a pSenici.

Soucasti spolecnosti jsou jatka a feznictvi, kde prodavaji maso a masné vyrobky z vlastni
produkce.

Népad na vyrobu veprového masa ve vlastni stavé zazehla vzpominka na détstvi, které si nositel
s . . s v ’ o s s ré .’ 7 . v Ve
napadu spojuje prave s timto zpusobem zpracovavani masa. Zajimavosti je, ze byla zachovana

o e . 4 r
puvodni receptura i chut vyrobku.

WIFCOM a.s.

Jestiebicka kovbojska slanina
Jestiebicka MINI tlaca svétla
Jestiebicka pecena pastika
Jestiebicka selska jaternice
Jestiebické plnéné knedliky
Jestfebicky adventak
Jestiebicky hovézi gulas

Znacka Rancherské speciality vznikla na jare roku 2017 pod kfidly spole¢nosti WIFCOM. Hlavnim
dlvodem jejiho vzniku byl zdmér vratit poctivost tradicnim uzenindm. Firma se zabyva zpracovanim
a naslednym prodejem veprového a hovéziho masa, a predevsim pak vyrobou masnych vyrobkd,
specialit a hotovych jidel. VeSkeré maso pro vyrobu odebiraji z okolnich jatek od ¢eskych chovatelt
z okoli Ceské Sibife. Podnik si tim chce zachovat kvalitu vstupnich surovin, lokdlnost a zarover tak
podpofit mistni zemédélce. Dlraz kladou na kvalitu produkovanych vyrobk( bez zbytecnych
nahrazek nebo pridatnych latek, a pfedevsim na spokojenost koncového zakaznika. Aktudlné firma
vyrabi vice nez 140 vlastnich vyrobka.

Jestiebicka kovbojska slanina

Na Jestfebickou kovbojskou slaninu jsou vybirany libové vepfové boky. Surovina je opracovdna a
korfenéna presné podle receptu majitele podniku.

Slanina se soli na sucho a spole¢né s kofenim lezi 14 dni ve vakuu. Nasledné se zaudi na bukové
Stépce.

Jestrebicka MINI tlaca svétla

Jestirebicka MINI tlaca se vyrabi z libovych veprovych kolen, poctivého vyvaru, veprovych drobl a
jednodruhového kofeni. Maso na tlacu se vafi ve vyvaru spolecné s cibuli, ¢imz je dosazeno jeho
vyraznéjsi chuti.

Jestrebicka MINI tlaca je mensi verzi vyhlasené Jestrebické svétlé tlacenky.

Kontakt: Oddéleni tiskové SZIF, tel.: +420 733 696 550, e-mail: press@szif.cz
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Jestrebicka pecend pastika

Pastika je vyrobena podle rodinného receptu majitele podniku. K vyrobé jsou pouzity pouze
zakladni suroviny. Surovina na pastiku se pece, aby vynikla chut masa ve vyrobku. K vyrobé nejsou
pouzity Zadné pridatné latky. Jestiebickd pecena pastika se vyznacuje chuti po pe¢eném mase a
kofenim s mirné hrubou konzistenci.

Jestrebicka selska jaternice

Jestrebické selské jaternice jsou vyrabény tradi¢né, jako na domaci zabijacce, ze surovin pouze od
farmarl z regionu. Do jaternic patfi dobre vytfidéna surovina a buchta pecena specialné pro
jitrnice od pekare ze sousedstvi. Jaternice jsou ru¢né Spejlované a nardzené do prirodniho
hovéziho strivka.

Jestiebické pIlnéné knedliky

K vyrobé Jestfebickych plnénych knedliki jsou odebirdny brambory od farmare z okoli Jestrebic.
Bramborové tésto kuchafi pIni uzenym masem vlastni vyroby spolecné s ¢esnekem. Knedliky se
ruéné tvaruji a vari v pare. Nejlepsi jsou spolecné s Jestiebickym zelim a posypané smazenou
cibulkou.

JestFebicky adventak

Jestrebicky adventak zpfijemni nejen adventni ¢as kazdému milovnikovi kvalitnich uzenin. P¥i jeho
vyrobé je pouZito vepfové a hovézi maso z chovi Ceské Sibife a okoli. Tento lovecky salam

v adventnim kabdatku vynika diky nizSimu podilu tuku svou chuti po libovém mase a koreni.
Jestrebicky adventak je ru¢né tvarovany salam, ktery je uzeny studenym kourem a zraje az tfi
tydny.

Jestiebicky hovézi gulas

Jestrebicky gulds se vari pomalu pres celou noc a nasledné se plni do sklenic, které se zavaruji

v autoklavu. Diky tomuto zpUsobu sterilace se nasledné vyrobek nemusi uchovavat v chladu a
chova se jako konzerva. Nezabird tak misto v chladnicce a je vhodny tfeba na dovolenou do kempu
nebo na vodu. Diky zplUsobu vareni, kdy je hovézi gulas tazeny celou noc v panvi a nasledné jesté
zavareny v autokldvu, je hovézi maso krasné mékké a omacka voni po jednodruhovém kofeni.
Nejlepsi je s Jestfebickym houskovym knedlikem.

Ceska zemédélska univerzita v Praze

Cerstvé mléko JERSEY

Vyukové centrum Ceské zemédélské univerzity v Praze (téZ Potravinarsky pavilon) nabizi kontinudlni
produkci kvalitnich femeslnych vyrobk(. Vyukovy a laboratorni provoz zpracovani mléka a mléénych
vyrobk(l je zaméren na readlnou prezentaci rliznych technologickych postupt a vyrobnich ¢innosti v
mlékarenském pramyslu. Studenti se zde uci zpracovavat mléko a vyrabét mlécné vyrobky, jako jsou
tvaroh, maslo, syr nebo jogurt. Zpracovavany jsou predeviim suroviny vyprodukované na $kolni
farmé Ceské zemédélské univerzity.

Kontakt: Oddéleni tiskové SZIF, tel.: +420 733 696 550, e-mail: press@szif.cz
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Kravské mléko z plemene Jersey putuje z farmy Ceské zemédélské univerzity pfimo do mlékarny
Potravinarského pavilonu, kde je zpracovano tradi¢nimi metodami. Jeho chut je nezaménitelnd a
vyznacuje se minimalnim obsahem tuku 5 %.

Andélka spol. s r. o.

Andélka liskovy ofisek
Andélka slany karamel

Cukrarstvi Krdmek U Andélky v Pocatkach je mald rodinna firma, kde se pecou autorské a
designerské zakusky podle originalnich, |éty provérenych receptur. Na jejich vyrobu se pouZivaji
vyhradné kvalitni a prevainé regiondlni suroviny bez emulgatorl, ztuZzovadel, predpfipravenych
smési, dochucovadel apod.

Andélka ofiskova / Andélka slany karamel je originalni nebaleny zakusek prodavany v cukrarné
Kramek U Andélky v Pocatkach, na farmarskych trzich (Naplavka, Hefmandak) a ve vybranych
prodejnach Tchibo Praha. Jedna se o zcela ru¢ni vyrobu. Andélky Ize zakoupit i v jinych originalnich
pfichutich.

Andélka ofiskova i Andélka slany karamel maji kiehky snéhovy korpus plnény maslovym krémem —
v prvnim pfipadé s liskovymi ofiSky, v druhém s domacim karamelem a Maldonskou soli.

Mlékarna Polna spol. s r.o.

Syr na vidlicku s ¢ernuskou

Mlékarna Polna spol sr.o. patfi mezi mensi mlékarny se zaméfenim na vyrobu syrQ a syrovych
specialit z mléka Ceskomoravské vrchoviny. V roce 2023 uvedla na trh novinku Syr na vidli¢ku.

Syr na vidlicku patfi do skupiny Cerstvych syrd, které se konzumuji primarné teplé. Na rozdil od
alpskych syrd neni tfeba gril ani nddoba na fondue, ale staci miska a horka voda.

Originalni chut dodava syru ¢ernugka — seminka Cernuchy seté. Jednd se o tradi¢ni kofeni arabské
kuchyné, které ma pfiznivy vliv na metabolismus glukdzy v krvi.

Daldi informace a kompletni seznam v8ech ocenénych produktd najdete na strankach
www.eklasa.cz.

Statni zemédélsky intervencni fond (SZIF) je akreditovanou platebni agenturou pro provadéni opatfeni Spolecné
zemédélské politiky financovanych z Evropského zemédélského zarucniho fondu, Evropského zemédélského fondu pro
rozvoj venkova a Evropského namorniho a rybarského fondu. Je zprostfedkovatelem financni podpory z Evropské unie
a ndrodnich zdrojd. V soulasné dobé SZIF administruje reZimy podpor 1. a 2. pilife Spoleéné zemédéiské politiky
a Narodni dotace. Konkrétné se jedna o primé platby, trZni opatfeni a Program rozvoje venkova. SZIF rovnéz
administruje narodni znacky kvalitnich potravin KLASA a Regionalni potravina. SZIF ma v soucasné dobé 7 regionalnich
odborl a dalsich 65 lokalizovanych pracovist, kterd poskytuji sluzby Zadateldm pFimo v misté jejich pisobeni.

Nérodni znacku kvality KLASA udéluje mimorddné kvalitnim potravindfskym a zemédélskym vyrobkdm ministr
zemédélstvi od roku 2003 na navrh Hodnotitelské komise. Administraci znacky provadi Statni zemédélsky intervenéni
fond. Ndrodni zna¢ku kvality ziskdva vyrobce na tfi roky. Logo KLASA slouZi spotfebiteldm k lep$i orientaci na trhu pFi
rozeznani vyjime&né kvalitnich produktd v porovnani s béZné dostupnymi potravinami. V souéasnosti mohou spotrebitelé
nalézt znatku KLASA na obalech celkem 946 produkti od 274 &eskych a moravskych vyrobcl. Dalsi informace
a kompletni seznam vsech ocenénych produktd jsou dostupné na strénkdch www.eklasa.cz.

Kontakt: Oddéleni tiskové SZIF, tel.: +420 733 696 550, e-mail: press@szif.cz
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